CARTA ESTATE

MENU DEGUSTAZIONE
A mano libera dello Chef (5 portate) € 60

ANTIPASTI

Vitello tonnato € 14

Vitello cotto a bassa temperatura, nuvola di salsa tonnata, demi-glace di vitello e olive disidratate
Selezione di salumi del territorio € 14

Capocollo, pancetta arrotolata e salame lucano di produzione locale

Uovo croccante, spuma di patate e sponzali fritti € 10

Uovo croccante dal cuore morbido, spuma di patate e sponzali fritti

Lupini e galletto € 13

Lupini di mare serviti con fondo di galletto e crostini di pane al burro all’aglio
Parmigiana al latte cotto € 12

Parmigiana di melanzane servita su crema di latte cotto

PRIMI

Risotto alle radici € 14

Risotto cotto in estratto di carota, mantecato al burro di carota, con juice di barbabietola
e fonduta di caciocavallo

Gnocchi della tradizione € 12

Gnocchi di patate con ragu della tradizione, scaglie di provolone e r}ag zione di Primitivo
Orecchiette di grano arso, melanzane arrostite e datterino giallo € 14

Orecchiette di grano arso con crema di melanzane arrostite, fonduta di parmigiano,
pomodori confit, pomodori secchi, datterino giallg‘"g basilico fresco

Profondo Sud € 14

Pasta mista con cozze, pecorino soffice, patate brunoise e limone fermentato

SECONDI

Maialino porchettato € 16

Maialino da latte cotto 20 ore, servito con fagiolini e salsa verde alle erbe aromatiche
Sgombro* e barattiere € 16

Sgombro™* scottato con insalata di barattiere marinato

Polpo* patate e 'nduja € 16

Polpo* scottato con patate parisienne e salsa alla ’nduja

Corno di toro, pecorino e crumble € 12

Peperone corno di toro appassito con fonduta di pecorino e crumble salato

DESSERT

Tiramisu € 10

Savoiardo fatto in casa, crema al mascarpone e riduzione di caffe
Caprino, pesca e timo limone € 10

Tartelletta con crema al caprino, pesche fresche e timo limone
Sfoglia, cioccolato e nocciole € 10

Pasta sfoglia croccante con ganache al cioccolato e nocciole pralinate

Selezione di formaggi e confetturd"del borgo € 13

Selezione di formaggi accompagnata da confettufsa‘{khrtigianale del Borgo

(=) prodotti biologici della nostra azienda agricola.
Coperto € 3 (incluso nei menu degustazione)



